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67 châteaux ouverts pour partir  
à la découverte des vins de Graves  
à l’origine des Grand Vins de Bordeaux.

BORDEAUX

GRAVES

PARIS



ARBANATS
1 CHÂTEAU DES  PLACES - CHÂTEAU LAGRANGE

05 56 67 20 13 • 42 - 46, av. Maurice La Chatre 

Chai de vinification moderne, belle salle de réception. 
Jeux concours, animations, dégustation/vente de Cognac 
(JC Saunier, producteur). Dégustation, vente de produits 
autour du canard (éleveur en Chalosse). Assiette d’huîtres 
à 10€. Food Truck «Food & Saisons» toute la journée. Aire 
de pique-nique.  Samedi soir, en partenariat avec les 
restaurants  « Cochon Volant » : repas festif avec quatre plats 
autour d’une côte de bœuf, apéritif, digestif et vins inclus : 
37€ sur réservation.

2 CHÂTEAU TOURTEAU CHOLLET
05 56 67 47 78 • 3, chemin de Chollet
 
Certifié Haute Valeur Environnementale. Soutien au 
challenge «Ruban Rose». Expérience unique avec visite 
ludique des chais, atelier peinture enfants, jeux concours, 
présentation du miel de la propriété, dégustation des plus 
belles cuvées, exposition d’art et offres promotionnelles. 
Restauration sur place.

AYGUEMORTE LES GRAVES
3 CHÂTEAU LUSSEAU

06 63 15 06 45 • 6, route de Lusseau 

Promenades à poneys pour les petits, peintures au vin 
pour petits et grands. Les midis, nous proposons un 
cochon cuit à la broche par les Artisans Rôtisseurs. Merci 
de réserver par mail à artisans.rotisseurs@gmail.com (21 € 
pour les adultes et 9 € pour les enfants : plat + dessert + 
café compris).

4 CHÂTEAU MEJEAN
06 48 73 39 96 • 6 avenue du Petit Breton

 
Maison Ostal : Épicerie fine du marché des Capucins. 
Dégustation et préparation de planches gourmandes pour 
déjeuner : Eric Ospita l: Noir de Bigorre, Barthouil: saumon, 
truite des Pyrénées, Sibilla: gastronomie lyonnaise Halle de 
Bocuse Lyon, Hourandet: canard. C.Diquero: artiste peintre 
du Bassin.

BARSAC
5 CHÂTEAU GRAVAS

06 83 12 03 27 • 6, lieu dit Gravas

Dans un cadre atypique, nous vous proposons un déjeuner 
dans l’ancien chai à barriques au milieu des oeuvres d’art 
de Paul Flickinger. Des stands d’artisanat jalonneront le 
chemin de la dégustation.

6 CHÂTEAU MASSEREAU
06 32 15 14 04 - 06 22 85 37 41 • La Pachere

Château du 16ème siècle, ancien relais de chasse des Ducs 
d’Epernon, situé en bordure du Ciron.

BEAUTIRAN
7 CHÂTEAU CALENS

05 56 67 05 48 • 6, rue des Mages 

Exploitation viticole en plein centre de Beautiran à 
proximité de son église du 12ème siècle. Grillades les 
midis avec animation musicale. Pièce de bœuf et 1 verre de 
Graves rouge 12 € ou 6 huîtres et 1 verre de Graves blanc 6 €.

8 CHÂTEAU COULOUMEY
05 56 67 66 65 • 12, route des Landes 

Chartreuse du 18ème siècle, classée ISMH. Pigeonnier 
octogonal du 17ème siècle. Cour d’honneur, jardin topiaire 
et parc.

9 CHÂTEAU LE TUQUET
05 56 20 21 23 • 18 route des Landes

Vaste domaine de 120 ha d’un seul tenant, commandé 
par une chartreuse du 18ème siècle, dont la façade sud 
est attribuée à Victor Louis. Le parc domine la vallée du 
Gat Mort. Bâtiments d’exploitation du 17ème, chais de 
vinification et d’élevage modernes.

BUDOS
10 CHÂTEAU L’ HERMITAGE

06 71 14 69 08 • 1, Carpia
 

Exploitation familiale. Visite faite par les vignerons 
et dégustation de nos différents vins. Exposition 
d’objets décoratifs artisanaux en bois issus de vignes 
ou de barriques. Sur réservation uniquement, Blonde 
Médocaine grillée aux sarments entre 12h et 14h.  
www.chateau-lhermitage.fr

CADILLAC
11 CHÂTEAU DU MOURET - CHÂTEAU FAYAU

05 57 98 08 08 • Château Fayau
 

LA FERME CERES : éleveur de canards gras. Dégustation et 
vente : foies gras, magrets, confits, rillettes.

CASTRES-GIRONDE
12 CHÂTEAU DE CASTRES

06 80 08 23 03 • Château de Castres

Très belle chartreuse 18ème, parc tricentenaire, verrière 
Eiffel. Exposition de peintures. Venez admirer et donner à 
manger à nos animaux de la ferme.

13 CHÂTEAU DU GRAND BOS
06 82 00 93 73 • lieu dit Le Grand Bos

 
Visite guidée complète de la propriété dont les parties 
les plus anciennes datent du 17ème siècle, chai souterrain, 
fresque, parc, bassin. Dégustation de vieux millésimes en 
rouge et en blanc. Dégustations comparatives verticales et 
horizontales.

14 CHÂTEAU SAINT-HILAIRE
06 80 25 40 35 • 48 rue du Président Carnot 

Dégustation de pains et fromages Bio avec intermède 
musical samedi après-midi (Quatuor de Saxophones).

15 CHÂTEAU VIMONT
05 56 67 39 60 • 8 impasse des Domaines 

Venez nous rendre visite dans notre domaine au Château 
de Vimont et découvrir (ou redécouvrir) nos produits : 
confitures artisanales et vins régionaux.

CÉRONS
16 CHÂTEAU DE  CÉRONS

05 56 27 01 13 • 1, Latour 

Le Château de Cérons vient d’être certifié HVE3 (Haute 
valeur environnementale). Venez découvrir au sein de 
notre atelier, nos méthodes culturales, notre travail en bio 
diversité. Un apiculteur de la région nous presentera son 
travail et la vie secrète des abeilles.  Restauration dans la 
rôtisserie.

17 CLOS  BOURGELAT
06 80 65 69 44 • 4, Caulet-Sud 

Dégustation et vente des foies gras et confits du « Guit », 
des truffes audoises et produits dérivés du « Plô du 
Moulin », des salaisons de la maison Gauthier. Vente des 
bijoux-fantaisie de Carine. Restauration sur place avec la « 
Miamorque » de Céline.

18 VIGNOBLES EXPERT ET FILS
06 14 63 70 83 • 10 l’Émigré

 
Restauration sur place (assiettes d’huîtres, foie gras,  
fromages, produits régionnaux, crêpes, gauffres), prome-
nades à poney pour les 3/10 ans (soumise à conditions), 
artisans d’art. 

ILLATS
19 CHÂTEAU D’ARCHAMBEAU

05 56 62 51 46 • lieu dit Archambeau 

Comme chaque année, nous vous accueillons à 
Archambeau avec une visite du cuvier, du chai à barriques 
pour y déguster le 2019 tout juste rentré et d’autres 
millésimes accompagnés des excellents chocolats de 
la Maison Darricau. Restauration uniquement le midi : 
huîtres, magrets, gratins, fromages.

20 CHÂTEAU DE CALLAC
06 07 43 68 48 • 2, le Callac
 
Très beaux bâtiments en pierre de taille style gothique  
dans parc arboré. Visite chai à barriques. Marché artisanal 
et gourmand 30 exposants. Repas sur place : moules frites 
+ dessert 13 € ou planche charcuterie ou fromages + verre 
de vin 8 €. RÉSERVATION conseillée. 

21 CHÂTEAU JOUVENTE
06 72 31 45 81 • 93, le Bourg 

 
Charmant domaine familial et lauréat du Trophée des Crus 
de Graves. Autour de la bâtisse du 18ème et du chai abritant 
d’anciennes geôles. Repas sénégalais, visite, dégustation 
Sauternes, jeu de piste. Samedi à 15h : spectacle équestre 
Amazones du Sud-Ouest. Dimanche à 12h : Jazz Cadi Brass 
Band.

22 CHÂTEAU VENUS
06 82 93 40 49 • 3, Pertigues - lieu dit Brouquet

Baptême de l’air en avion léger (meilleure activité 
oenotouristique de France par Terre de Vins et Best of Wine 
Tourism) au départ de la piste privée du Château Vénus. 
Réservation conseillée au 06 82 93 40 49. 69€ par personne.

LA BRÈDE
23 CHÂTEAU AUNEY L’HERMITAGE

06 26 10 45 50 • 32, chemin de la Girotte

Balades à dos d’âne et de poney le dimanche à 15 h. 
Découverte gustative des différents cépages. Agriculture 
biologique.

24 CHÂTEAU BICHON CASSIGNOLS
05 56 20 28 20 • 50, av. Edouard Capdeville

Jazz le dimanche après-midi (groupe Amassmouss)

25 DOMAINE DE  COUQUEREAU
06 03 52 81 71 • 6, chemin de la Borderie 

Vieux chai de 1756, citronier centenaire.

26 CHÂTEAU DES FOUGÈRES - CLOS MONTESQUIEU
05 58 51 08 73 • Les Fougères 

Château du 18ème siècle ayant appartenu à la famille 
Montesquieu. Venez visiter le Château, déguster les vins de 
la propriété et pique-niquer dans son grand parc arboré. 
Vous pourrez alors profiter d’une exposition d’artiste et 
réaliser vos propres oeuvres en participant à notre atelier 
dessin. 

27 CHÂTEAU HAUT-REYS
05 56 20 38 29 • 18, allée Perrucade

Découverte et dégustation de nos vins et visite. Marché 
gourmand : conserves artisanales Earl de Mouret. 
Framboises à l’armagnac Domaine de Ravignan. Exposition 
de Bijoux « by Pénélope ». Restauration sur place ou à 
emporter Le Burger du Coin (réservation conseillée 06 85 
71 82 90).

28 CHÂTEAU LA BLANCHERIE
05 56 20 20 39 • 1, av. de la Blancherie

Restauration: huîtres, Lou Bazades (grillades, charcuterie, 
plats cuisinés), pâtisseries. Animations: château gonflable 
pour les petits, contes au château par Marie - Ange pour les 
petits et les grands de 11h30 à 16h.

29 CHÂTEAU LASSALLE
05 56 78 49 65 • 2, allée Lassalle

Produits autour du Canard « aux 6 Magrets » ; Charcuterie 
Basque « Errotazar » ; « Les Cannelés d’Audrey » (samedi);  
saumon fumé « Smoking Good » (dimanche), tour de 
poneys les après-midi « Les Écuries Rolly Poon’s » ; Food 
truck Italien « Chef Angelo » les midis sur réservation ; expo 
photos sur le Sri Lanka.

30 CHÂTEAU MAGNEAU
05 56 20 20 57 • 12, chemin Maxime Ardurats 

Expositions, animations, dégustations, repas sur place.

 Dégustation

 Visite guidée

 Restauration sur place

  
Animations (ateliers, artisanat...)

  Animations enfant

  
Patrimoine architectural remarquable

  Certification environnementale  
(AB, HVE, ISO, Terra Vitis....)

  Nocturne

LÉGENDE



31 CHÂTEAU MERIC - CHÂTEAU CHANTE L’OISEAU
05 56 78 45 05 • 20, av. Georges Hebert 

LANDIRAS
32 CHÂTEAU D’ARRICAUD

05 56 62 51 29 • rue Joachim de Chalup

Belle demeure du 19ème avec un superbe panorama sur le 
Sauternais et les coteaux de Garonne. Visites et dégustations 
apéritives de nos vins.

33 CHÂTEAU DE LEYRE
06 07 63 25 21 • 19, rue Joachim de Chalup

Stand de fromages vallée d’Aspe, pâtisseries tentations 
sucrées, Cathy Pajot artiste peintre, Jo Vincent artiste 
peintre , Lamarque Françoise et Francis objets en bois art 
de la table.

34 CHÂTEAU DE SAUVAGE
05 56 27 13 44 • lieu dit Manine

Deuxième édition d’une création d’étiquette en grand 
format devant le public (samedi uniquement) pour une série 
limitée petit-verdot par un dessinateur BD. Signatures et 
mini-librairie BD en partenariat avec Krazy Kat (Bordeaux).

35 CHÂTEAU SAINT-AGRÈVES
05 56 62 50 85 • 17, rue Joachim de Chalup

Déjeuner produits du terroir. Uniquement sur réservation.

LANGON
36 CHÂTEAU  BRONDELLE

05 56 62 38 14 • Château Brondelle 
 

Dégustation verticale de 10 millésimes de Graves Rouge. 
Restauration. Créatrice de bijoux. 

37 CHÂTEAU  LEHOUL
06 81 20 28 76 • Route d’Auros
 
Dégustation et vente en primeur Graves rouge 2018,  
fromages Maison Servat.

38 CHÂTEAU DE RESPIDE
05 56 63 24 24 • lieu dit Respide

Grapheur, exposition peinture, Champagnes, miels, restau-
ration gratuite.

39 CHÂTEAU LA CROIX
06 72 18 55 30  •   route d’Auros 

40 CHÂTEAU PONT DE BRION
05 56 63 09 52 • Ludeman 

 
Nous proposerons une dégustation verticale du Château 
Pont de Brion en rouge et en blanc. Nous aurons également 
un atelier de création d’assemblage. Un producteur de 
bonsaïs nous fera l’honneur de les exposer et les proposera 
à la vente. 

41 CHÂTEAU TEIGNEY
05 56 63 17 15 • route d’Auros  

Vente de vins en primeur, dégustation de toute la gamme 
Prestige.

42 CLOS TOURMILLOT
06 88 30 66 01 • Toumilot 

  
Dégustation Champagne Lemaire Alban, Exposition de 
peintures sur galets, ardoises, tuiles, bouteilles et des 
recueils de poésie par Madame Sourget Claudine.

LOUPIAC
43 CHÂTEAU MAYNE DU CROS - CHÂTEAU DU CROS

05 56 62 99 31 • 94, route de Saint-Macaire 

Balade pédestre de 45 minutes à travers le vignoble. 
Elle relie le domaine viticole au Château du Cros bâtisse 
médiévale du 12ème siècle. Dégustation des vins en accord 
avec le foie gras et produits de la Ferme des Délices.

44 CHÂTEAU MOUTIN - CHÂTEAU DAUPHINÉ RONDILLON
06 12 35 08 05 • 8, rue Jean Faux Ouest  

Animation pour les enfants avec atelier apprenti-vigneron. 
Restauration de produits du Terroir Sud-Ouest et accord 
mets et vins. Dégustation à l’aveugle de vieux millésimes de 
Château Moutin - Graves rouge.  Dans le cadre des Portes 
Ouvertes, nous proposons une animation musicale en soirée 
avec un concert de musique classique piano suivi d’un apéritif 
en musique. 

MAZÈRES
45 CHÂTEAU PETIT MOUTA - CHÂTEAU CHANTELOISEAU

05 56 63 41 70 • Petit Mouta

Marché gourmand, visite de propriété, dégustation. 
Dimanche midi: repas vigneron sur réservation.  Samedi 
soir : Soupa Gascon sur réservation 05 56 63 41 70. 

46 CHÂTEAU ROQUETAILLADE LA GRANGE
05 56 76 14 23 • La Grange

 
Exposition sculptures contemporaines. Artiste céramiste 
originaire de la vallée du Ciron, Laure Pascual présente la 
collection VERTICALE. A travers un ensemble de  totems, 
l’artiste rend hommage à la matière et aux éléments. 
Une présentation originale d’un assemblage de terre et de 
vin.

PODENSAC
47 CHÂTEAU DE CHANTEGRIVE

05 56 27 17 38 • 44, cours Georges Clémenceau

Visite libre de nos magnifiques chais à barriques, nos 
installations et de notre boutique. Dégustation, vente  et 
restauration sur place samedi et dimanche midi avec la 
participation du lycée hôtelier de Talence (réservation au 05 
56 27 17 38).

48 CHÂTEAU DE MAUVES
05 56 27 17 05 • 25, rue François Mauriac

 
Vignoble fondé en 1817 par Jean Mauves. Produits 
de la ferme de Campas (dégustation de foie gras). Les 
Broderies d’Evelyne et exposition de tableaux de Monique.  

 Dîner du 19 concocté par le Relais Bazadais à partir de 
19h30, visite du chai, dégustation des vins. 50 places sur 
réservation sur le site www.vinsdemauves.fr. 

49 CHÂTEAU LA ROCAILLE
07 82 71 17 65 • 38, rue Pierre Vincent 

Petite restauration sur place, abritée avec 2 cheffes locales. 
Jeux en bois pour les enfants et dégustation de jus de fruits 
bio.

PORTETS
50 CHÂTEAU CABANNIEUX

06 85 12 78 13 • 46, route du Courneau

 
51 CHÂTEAU CHERET PITRES

06 13 15 60 63 • 1, chemin de Pitres

Propriété familiale dans un environnement naturel 
privilégié. Visite personnalisée, activités et animations 
pour les enfants (bariq’art) , dégustation et vente des 
produits Domaine Terra, exposition de photographies 
d’Anaïs Dupuy-Moreau, aire de pique-nique au milieu des 
vignes. 

52 CHÂTEAU CRABITEY
05 56 67 18 64 • 63, route du Courneau 

Ancien couvent franciscain, Château Crabitey vit 
aujourd’hui son renouveau ! Au programme, dégustation 
de nos vins et des produits de la ferme « La Gaube » (foies 
gras - confits de canard). Restauration sur place. Retrouvez 
toutes les informations de l’événement sur notre page 
Facebook.

53 CHÂTEAU DOMS
06 74 94 69 38 • 10, chemin de Lagaceye 

Le Château Doms est une magnifique chartreuse du 17ème 
siècle, anciennement un monastère. Propriété familiale 
transmise de mère en fille depuis 5 générations. Visite du 
chai entièrement rénové. Vente de produits régionaux. 
Menu du terroir en direct de la ferme Lataillade (réservation 
souhaitée).

54 CHÂTEAU GRAND ABORD
05 56 67 50 75 • 56, route des Graves

Maison de Gironde , chais anciens, visites de la propriété. 
Emmanuelle Aparicio et Bernard Duprat artistes 
peintres. La chèvrerie Cazimajou, dégustations et ventes. 
Boîte à livres.

55 CHÂTEAU GRAVEYRON
06 66 46 05 00 • 67, route des Graves

56 CHÂTEAU DES GRAVIÈRES
05 56 67 15 70 • 6c, rue du Mirail 

Visites guidées des chais et dégustations gratuites tout le 
week-end. Le dimanche : rassemblement de voitures de 
collection, groupe musical « Ilénou », restauration sur place 
avec le célèbre Gavroche Food Truck, aire de pique-nique 
ombragée, présence de la ferme Bessonnet, productrice de 
foie gras.

57 CHÂTEAU DE L’HOSPITAL
05 56 67 54 73 • 8, rue de l’Hospital 

Au programme de cette année, dégustations et ventes 
de vin, marché gourmand de producteurs locaux, bar à 
huîtres,  paniers gourmands sur réservation et animations 
musicales.

58 CLOS  LAMOTHE
05 56 67 23 12 • 7, route de Mathas

 
Restauration sur place avec Nadège et Sébastien et leur 
Food Truck « HeySeb », qui proposeront une cuisine 
conviviale et fait maison. Nous retrouverons avec 
toujours autant de plaisir la fromagerie bordelaise 
« Tout un Fromage » Exposition/vente d’aquarelles 
Monique Lassus.

59 CHÂTEAU DE PORTETS
05 56 67 12 30 • rue de Mongenan

Dégustation et vente de vins. Visite guidée des chais, quizz 
enfant, jeu de piste pour les enfants (2€). Exposition de 
Polina Vichniakoff Illustratrice & Graphiste. Le Camion du 
Chef : cuisine traditionnelle française à base de produits 
frais. Gourmet’S : Animation glaces artisanales à la plancha.

60 CHÂTEAU TOUR BICHEAU
05 56 67 37 75 • 8, route du Cabernet

Maison Girondine et bâtiments de caractère entourés 
des vignes et d’un parc. Restauration sur réservation : 
« LE GRAVEMENT BON » au 05 56 67 82 51. La Ferme 
du Tursan : confit. Conserves fines Henri Piquet: pâtés 
traditionnels. Moose&Co: saumon fumé. Jocelyne Artiste 
Peintre. Exposition voitures anciennes.

61  VIEUX CHÂTEAU GAUBERT
05 56 67 18 63 • 35, rue du 8 Mai 1945

Chartreuse du 18ème siècle répertoriée à l’inventaire 
supplémentaire des monuments historiques. Exposition 
de peintures avec Pascale Gery et Francis Pallas. Vitrailliste 
sculpture de Sylvie Ometz. Restauration avec Toast Food 
truck. Jeux de plein air pour enfants et adultes.

PUJOLS SUR CIRON
62 CLOS  FLORIDENE

05 56 62 96 51 • 10, Videau

Visite du chai et dégustation, restauration sur place.

SAINT MORILLON
63 CHÂTEAU BELON

05 56 20 30 35 • Château Belon

Animation sur l’histoire de la famille Depiot membre de 
l’académie des Sciences et des Beaux-Arts de Bordeaux 
afin de mieux comprendre la vision de cette époque qui 
décide de construire ce Château Belon sur la commune de 
St Morillon. Visites des chais et du parc du Château.

64 CHÂTEAU CAMARSET
06 50 77 08 01 • Château Camarset

Loto des senteurs.

65 CHÂTEAU PIRON
06 75 21 11 13 • 310, route de Cabanac

Dégustation et vente d’huîtres du Banc d’Arguin.

SAINT PIERRE DE MONS
66 CHÂTEAU LA ROSE SARRON

05 56 76 29 42 • Le Sarrot 

Après une visite guidée de nos installations et une 
dégustation commentée des vins, vous aurez la possibilité 
de venir partager un repas convivial en musique. 
Réservations au 06 73 37 83 38.

67 CHÂTEAU MAGENCE
06 15 75 94 52 • Château Magence  

Chartreuse du 18ème siècle au centre d’une propriété de 
55 hectares d’un seul tenant. Dégustation verticale de vins 
rouges et blancs de 2008 à 2016. Chasse aux trésors pour 
les enfants. Exposition de vieilles voitures anglaises. 



DÉTAIL 
DU PROGRAMME

Durant deux jours, l’école du vin de Bordeaux propose des initiations à la dégustation à la Maison 
des Vins de Graves. Une formation de 45 minutes pour en apprendre toutes les clés.  

Horaires des sessions : 
Samedi : 10h15, 11h15, 13h30, 14h30, 15h30, 16h30, 17h30 
Dimanche : 10h15, 11h15, 13h30, 14h30, 15h30, 16h30

Durée : 45 minutes par sessions. Venir 15 minutes avant.  Tarif : 3€

Renseignements et réservations :  www.vinsdegraves.com jusqu’au 18 octobre minuit,  
puis directement sur place le 19 et 20 octobre. Réservation conseillée, limitée à 36 places par session. 

AUTRES ANIMATIONS
Départ de l’Office de Tourisme de Langon (11, allées Jean Jaurès)

Dans le cadre des Portes Ouvertes des Graves, samedi 19 octobre, avec vos vélos ou ceux de Christophe 
Bergey, laissez-vous séduire, par des paysages et des rencontres surprenantes en parcourant le vignoble avec 
un moniteur diplômé Brevet d’Etat, Frédéric Balade, qui vous guidera dans votre découverte du terroir et du 
vignoble des Graves.  Deux arrêts visites dégustations dans les châteaux ouverts.

Samedi 19 octobre de 9h30 à 12h30 et de 14h30 à 17h30 - Tarif : 15 € par personne + 12 €  de location de vélo.

Réservation prestation de guidage :  
Office de Tourisme Sauternes Graves Landes Girondines 05 56 63 68 00 - contact@tourisme-sud-gironde.com

Réservation location de vélos :  
Christophe Bergey - 05 40 50 49 56 - 07 82 27 03 19 - christophe.bergey@sfr.fr

Le générateur de parcours
Vous ne savez pas comment organiser votre visite des propriétés ?

Rendez-vous sur www.vinsdegraves.com pour découvrir notre
générateur de parcours !

Pour plus d’informations sur les autres types 
d’hébergements,  

sur l’appellation consultez le site 
www.bordeaux-graves-sauternes.com

ATELIERS DÉGUSTATION
61 cours du Maréchal Foch – Podensac - www.vinothequedesgraves.com

Dormir à la propriété
2 CHÂTEAU TOURTEAU CHOLLET

3, chemin de Chollet 

Réservation : 05 56 67 47 78

14 CHÂTEAU SAINT-HILAIRE
48 Rue du Président Carnot  

Réservation : 06 80 25 40 35 

6 CHÂTEAU MASSEREAU
La Pachere

 
Réservation : 06 32 15 14 04

50 CHÂTEAU CABANNIEUX
46, route du Courneau

Réservation : 06 85 12 78 13

VINOTHÈQUE DES GRAVES 
www.vinothequedesgraves.com 
Samedi 21 et Dimanche 22 octobre de 10h à 19h
La boutique propose plus de 200 références de vins en appellation Graves, Pessac-Léognan et Crus Classés de Graves. 

MAISON DES VINS DE GRAVES

OFFICE DE TOURISME



MON CARNET  
DE DÉGUSTATION

N° Nom du château : ....................................................................................................................................................................................................................  

Millésime : .........................................Cépages :  ................................................................................................................Tarif : ...................................

Couleur :  Rouge  Blanc  Moelleux / Liquoreux 

Commentaires : ........................................................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................................................................................................

 
Un plat pour aller avec : ...................................................................................................................................................................................................

N° Nom du château : ....................................................................................................................................................................................................................  
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LE GRAND JEU
DES PORTES OUVERTES

Tentez de gagner le grand jeu des Portes Ouvertes : 
connectez-vous sur www.vinsdegraves.com 
et remplissez le formulaire de participation.

Jeu disponible en ligne à partir du 18 octobre 2019

Maison des Vins de Graves
61, cours du Maréchal Foch - 33720 Podensac

contact@vinsdegraves.com - www.vinsdegraves.com - Tél : 05 56 27 09 25

RETROUVEZ L’ACTUALITÉ DES VINS DE GRAVES

1ER PRIX- 60 bouteilles* de vin de Graves
2ÈME PRIX - 36 bouteilles de vin de Graves
3ÈME PRIX - 18 bouteilles de vin de Graves
4ÈME et  5ÈME PRIX - 6 bouteilles de vin de Graves

(*d’une valeur marchande d’environ 500 euros)

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

LES PORTES OUVERTES EN GRAVES  
SE PARTAGENT !

Immortalisez la 22ème édition des Portes Ouvertes en Graves  
sur instagram en publiant vos contenus avec : 

#POGRAVES2019

À GAGNER
Tirage au sort le  
30 octobre 2019
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