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À L’ISSUE DES VENDANGES,  
69 CHÂTEAUX VOUS OUVRENT 
LEURS PORTES...
  
Une occasion exceptionnelle de découvrir 
les coulisses de la production des Vins 
de Graves, à l’origine des Grands Vins de 
Bordeaux... 

BORDEAUX

GRAVES

PARIS



 Visite et dégustation

 Patrimoine

 Animation

 Restauration

 Hébergement

  Nocturne

LÉGENDE

ARBANATS

1 CHÂTEAU DES  PLACES - CHÂTEAU LAGRANGE
05 56 67 20 13 • 42 - 46, av. Maurice La Chatre      
Maison Girondine du XIXème, chai de vinification 
moderne, belle salle de réception. Jeu concours. Produits 
de Mr Laborde, éleveur de canards. Cognac et Pineau de 
JC Saunier, producteur. Assiettes d’huitres à 10€. Food 
Truck «Cuisine des saisons».  Samedi soir : Repas préparé 
par le chef du restaurant «Le Cochon Volant» sur inscription 
35€ vins inclus.

2 CHÂTEAU TOURTEAU CHOLLET
05 56 67 47 78 • 3, chemin de Chollet    
Chai alliant tradition et modernité, vignoble labellisé 
Haute Valeur Environnementale de niveau 3. Exposition 
d’art, atelier peinture enfants, jeux concours : un week 
end Gîte 5* au château à gagner. Food Truck avec salle de 
restauration.

AYGUEMORTE LES GRAVES

3 CHÂTEAU LUSSEAU
06 63 15 06 45 • 6, route de Lusseau     
Vignoble de 7ha cultivé en AB. Maison girondine typique 
construite en 1805 flanquée d’une tour. Peinture au 
vin, balade à poney le dimanche (gratuit). Les savons 
bio «Lichen» par Sophie Bobée. Cochon à la Broche 20€ 
adultes, 9€ enfants. Réservation obligatoire.

BARSAC

4 CHÂTEAU GRAVAS
06 83 12 03 27 • 6, lieu dit Gravas     
Gentilhommière de charme au milieu des vignes du 
haut Barsac. Artisanat et galerie d’art dans l’ancien chai. 
Restauration proposée au milieu des barriques.

5 CHÂTEAU MASSEREAU
06 32 15 14 04 - 06 22 85 37 41 • La Pachere    
Château du XVIème siècle, ancien relais de chasse des 
Ducs d’Epernon, situé en bordure du Ciron.

BEAUTIRAN

6 CHÂTEAU CALENS
05 56 67 05 48 • 6, rue des mages   
Exploitation viticole en plein centre de Beautiran à 
proximité de son église du XIIème siècle. Grillades les 
midis avec animation musicale. Pièce de bœuf et 1 verre 
de Graves rouge 12 € ou 6 huîtres et 1 verre de Graves 
blanc 6 €.

7 CHÂTEAU COULOUMEY
05 56 67 66 65 • 12, route des landes   
Chartreuse du XVIIIème siècle, classée ISMH. Pigeonnier 
octogonal du XVIIème siècle. Cour d’honneur et jardin 
topiaire.

8 CHÂTEAU LE TUQUET
05 56 20 21 23 • Château Le Tuquet    
Chartreuse du XVIIIème siècle, façade Sud œuvre de Victor 
Louis. Propriété de 120 Ha d’un seul tenant. Visite des 
chais. Balade dans le parc.

BUDOS

9 CHÂTEAU L’ HERMITAGE
06 71 14 69 08 • 1, carpia   
Exploitation familiale de 16 hectares en AOC Graves et 
Sauternes. Rencontre conviviale des exploitants pour 
visite des chais et dégustation de notre gamme de vins.

CASTRES-GIRONDE

10 CHÂTEAU DE CASTRES
06 80 08 23 03 • Château de Castres    
Très belle chartreuse XVIIIème, parc tricentenaire, verrière 
Ei°el. Exposition de peintures. Venez admirer et donner à 
manger à nos animaux de la ferme.

11 CHÂTEAU DU GRAND BOS
06 82 00 93 73 • lieu dit Le Grand Bos    
Bâtiments du XVIIème et XVIIIème siècle, chai 
contemporain enterré, parc et ceinture forestière. 
Dégustation millésimes anciens, peintures (gratuit).

12 CHÂTEAU SAINT-HILAIRE
06 80 25 40 35 • Château Saint-Hilaire  
Propriété familiale en BIO depuis 1970 Graves bio rouge, 
blanc sec et Graves Supérieures. Dégustation de pains, 
fromages et vins biologiques. 1 week-end à gagner dans 
notre gîte 4 épis.

13 CHÂTEAU VIMONT
05 56 67 39 60 • 1, rue des Lilas     
Chai à barriques, cuvier, vignoble entouré d’oliviers et 
lavandes. Restauration sur place sous chapiteau chau°é, 
ventes de produits locaux, grillades, sandwicherie (entre 
4,50€ et 10€ TTC).

CÉRONS

14 CHÂTEAU DE  CÉRONS
05 56 27 01 13 • 1, latour      
Le Château de Cérons est une chartreuse viticole du 
XVIIème siècle, appartenant à Xavier et Caroline Perromat. 
Initiation au Bowling (jeu gratuit). Un strike = un lot ! Menu 
25€: grillades viande / poisson et dessert.

15 CLOS  BOURGELAT
05 56 27 01 73 • 4, caulet-Sud    
Dégustation et vente de foies gras, de tru°es de l’Aude,  
de fromage de brebis des Pyrénées. Bijoux fantaisies.

16 CHÂTEAU DE L’EMIGRE
06 14 25 40 02 • Château de L’Emigré    
Château du XVIIIème siècle. Dégustation de foie gras des 
Landes. Toasts d’apéritif.

17 CHÂTEAU PEYRAT
06 48 73 39 96 • Château Peyrat     
Chartreuse du XIXème siècle, entourée d’un clos de 17ha. 
«Epices et Piques» (Food Truck). Menu à 20€ environ.

ILLATS

18 CHÂTEAU D’ARCHAMBEAU
05 56 62 51 46 • Château d’Archambeau    
Comme chaque année, nous vous accueillons dans 
notre propriété située au milieu des vignes. Visite et 
dégustation du millésime 2018 en cours de vinification 
puis dégustation vin/chocolat Darricau. Un menu préparé 
par le chef Serge Belvisotti 25€.

19 CHÂTEAU DE CALLAC
06 07 43 68 48 • 2, le callac      
Magnifique chai à barriques en pierre de taille et voute 
gothique, outils anciens, parc arboré, marché artisanal, 
exposition de voitures anciennes et peintures. Menu 18 € 
(entrée, plat et dessert). Menu enfant 5€.

20 CHÂTEAU JOUVENTE
06 79 83 23 58 • 93, le bourg      
Belle maison de maître datant du début du XVIIIème 
et cave souterraine riche en histoires. Exposition de 
Caroline Desnoettes, visite et jeu de piste. Déjeuner 
Pique-Nique (réservation) et mignardises.  Samedi soir 
uniquement  : Parcours exposition « Bon baiser de Jouvente » 
avec l’artiste peintre Caroline Desnoettes. Les visiteurs pourront 
réaliser leurs propres pochoirs sur les consignes de l’artiste. 
Nocturne accompagnée d’une dégustation de vins. 20h00 
uniquement sur inscription (20 personnes max).»

21 CHÂTEAU VENUS
06 03 17 91 39 • 3, Pertigues - lieu dit Brouquet    
Chai moderne et éco responsable. Baptême de l’air :  
« Survol des Graves et Sauternes » 69€. Vente de produits 
de la ferme de Jouandeou.

LA BRÈDE

22 CHÂTEAU AUNEY L’HERMITAGE
06 26 10 45 50 • 32, chemin de la Girotte    
Découverte du chai en compagnie du plasticien Dufilho 
qui nous ouvre des fenêtres sur l’imaginaire. Promenade 
à dos d’âne et poney pour les plus jeunes dimanche après-
midi.

23 CHÂTEAU BICHON CASSIGNOLS
05 56 20 28 20 • 50, av. Edouard Capdeville   
Viticulture biologique, visite du vignoble. Antonin 
dédicace son dernier roman graphique. Concert de Jazz 
le dimanche après-midi.

24 DOMAINE DE  COUQUEREAU
06 03 52 81 71 • 6, chemin de la Borderie   
Vieux chai de 1756, citronier centenaire.

25 CHÂTEAU DES FOUGÈRES - CLOS MONTESQUIEU
06 18 12 52 06 • Les Fougères     
Château du XVIIIème siècle appartenant à la famille 
Montesquieu donnant sur un grand parc arboré. Atelier 
olfactif, visite du château. Possibilité de pique-niquer 
dans le parc. Food truck.

26 CHÂTEAU HAUT-REYS
05 56 20 38 29 • 18, allée Perrucade    
Bijoux by Pénélope, conserves artisanales Earl de Mouret, 
Armagnac et ses framboises Domaine de Ravignan. Boeuf/
frites: 12€. Burger du Coin (06 85 71 82 90): 9€.

27 CHÂTEAU LA BLANCHERIE
05 56 20 20 39 • 1, av. de la Blancherie     
Les berges du Saucats. Animations pour les jeunes 
(poneys, château gonflable..). Grillades (boeuf de Bazas) 
et camion Lou Bazades.

28 CHÂTEAU LASSALLE
05 56 78 49 65 • 2, allée Lassalle     
Dégustation et vente autour du Canard «Aux 6 Magrets». 
Dégustation et vente de charcuterie Basque. Dimanche 
midi : «Gardiane de Toro» 16€/pers sur réservation.

29 CHÂTEAU MAGNEAU
05 56 20 20 57 • 12, chemin Maxime Ardurats     
Christine Pierre artiste peintre. Christian Masse. Jeux, 
animations, visite. Food truck: Les miamzelles sur place 
(intérieur) ou à emporter.

30 CHÂTEAU MERIC - CHÂTEAU CHANTE L’OISEAU
06 16 09 92 56 • 20, av. Georges Hebert      
Agriculture biologique depuis 1964 certifiée. Exposition 
de peintures. Food truck.



LANDIRAS

31 CHÂTEAU D’ARRICAUD
05 56 62 51 29 • rue Joachim de Chalup   
Belle demeure du XIXème siècle et superbe panorama sur le 
Sauternais et les coteaux de Garonne.

32 CHÂTEAU DE LEYRE
06 07 63 25 21 • 19, rue Joachim de Chalup   
Exposition des peintures de l’artiste Cathy Pajot Chaumont.

33 CHÂTEAU DE SAUVAGE
05 56 27 13 44 • lieu dit Manine   
Clairière viticole typique des Graves d’origine pyrénéenne. 
Partenariat avec librairie de BD KRAZY KAT de Bordeaux. 
Ateliers Bd, signatures, vente de Bd.

34 CHÂTEAU SAINT-AGRÈVES
05 56 62 50 85 • 17, rue Joachim de Chalup   
Visite des chais. Déjeuner le samedi et le dimanche 12 €.

LANGON

35 CHÂTEAU  BRONDELLE
05 56 62 38 14 • Château Brondelle    
Food Truck. 

36 CHÂTEAU  LEHOUL
06 81 20 28 76 • Route d’Auros   
Dégustation et ventes en Primeurs du Graves rouge 2018.

37 CHÂTEAU DE RESPIDE
05 56 63 24 24 • lieu dit Respide     
Chais de vinifications et d’élevage alliant architecture 
moderne et ancienne. Dégustations accompagnées de tapas 
gratuites. Expositions de peinture, ventes de champagnes et 
miels. Buffet gratuit.

38 CHÂTEAU LA CROIX
06 72 18 55 30  •   route d’Auros    
Domaine familial au cœur des vignes de Langon. Promenade 
dans les vignes et dégustation dans les chais. Food Truck.

39 CHÂTEAU PONT DE BRION
05 56 63 09 52 • Ludeman   
Dégustation verticale des vins du château et dégustation des 
mono cépages du millésime 2018.

40 CHÂTEAU TEIGNEY
06 08 83 25 43 • route d’Auros   

LOUPIAC

41 CHÂTEAU MAYNE DU CROS - CHÂTEAU DU CROS
05 56 62 99 31 • 94, route de Saint-Macaire     
Randonnée pédestre dans le vignoble. Dégustation de foie 
gras et produits de la ferme. Présentation et ventes d’objets 
artisanaux.

42 CHÂTEAU MOUTIN - DAUPHINÉ RONDILLON
05 56 62 61 75 • 8, rue Jean Faux Ouest      
Enclos de vignes de 100 ans. Vieux millésimes de Graves 
Rouge. Parcours d’enigmes dans les vignes pour les enfants 
gratuit. Exposition de 2CV gratuit. Food Truck «Ma Caravane 
Gourmande» cuisine française.

MAZÈRES

43 CHÂTEAU CAILLIVET
06 28 46 16 30 • Caillivet   
Dégustation au château et visite du vignoble gratuit. 
Restaurant sur place La Table de Caillivet.

44 CHÂTEAU PETIT MOUTA - CHÂTEAU CHANTELOISEAU
05 56 63 41 70 • Petit Mouta      
Prieuré fontevriste de la Rame, Bâti vers 1130. Marché 
gourmand (fois-gras, miel, fromages, escargots, gâteaux 
noisettes), porcelaines de Limoges. Dimanche midi repas 
vigneron sur réservation.  Samedi soir «pampaillet» 
(gerbaude) sur réservation. 

45 CHÂTEAU ROQUETAILLADE LA GRANGE
05 56 76 14 23 • Château Roquetaillade La Grange    
Ancien vignoble du château fort datant du XIIème et XIVème 
siècle.

PODENSAC

46 CHÂTEAU DE CHANTEGRIVE
05 56 27 17 38 • 44, cours Georges Clémenceau      
Belle propriété familiale au parc arboré et fleuri dotée 
d’un magnifique chai à barriques. Visite de la propriété et 
dégustation de ses vins. Démonstrations en compagnie d’un 
tonnelier. Lunch champêtre à 20 € par pers (sur réservation). 

 Le samedi soir: le château organise une soirée tapas 
guinguette dans son chai. Au programme : concert, planches 
de fromages et de charcuteries, tapas et dégustation des vins 
de la propriété.

47 CHÂTEAU DE MAUVES
05 56 27 17 05 • 25, rue François Mauriac      
Vignoble fondé en 1817 par Jean Mauves. Produits de la 
Ferme de Campas (dégustation de foie gras) et l’atelier 
des broderies d’Evelyne.  Soirée du 20 octobre 2018 sur 
réservation: à 19h30 : visite du chai, dégustation des vins, 
quizz et dîner dégustation (50 places sur réservation) 22€. 

48 CHÂTEAU LA ROCAILLE
07 82 71 17 65 • 38, rue Pierre Vincent   

PORTETS

49 CHÂTEAU CABANNIEUX
05 56 67 22 01 • 46, route du Courneau    
Situé sur le point culminant de Portets. Vignoble d’un seul 
tenant de 25 ha. Dégustation et vente de pommes.

50 CHÂTEAU CHERET PITRES
06 13 15 60 63 • 1, chemin de Pitres     
Propriété familiale au coeur des vignes et dans un 
environnement naturel privilégié. Activités et animations 
pour les enfants, exposition de photographies d’Anaïs 
Dupuy-Moreau. 

51 CHÂTEAU CRABITEY
05 56 67 18 64 • 63, route du Courneau     
Ancien couvent franciscain, Château Crabitey vit 
aujourd’hui son renouveau... La Ferme «la Gaube» vous 
propose la dégustation et vente de ses foies gras et confits 
de canard. Le Food Truck «Green Garage».

52 CHÂTEAU DOMS
06 74 94 69 38 • 10, chemin de Lagaceye     
Doms, une magnifique chartreuse du XVIIème siècle, 
ancien monastère. 5 générations de mère en fille. Vente de 
produits régionaux de la ferme Lataillade. Menu du terroir 
en direct de la ferme (réservation).

53 CHÂTEAU GRAND ABORD
05 56 67 50 75 • 56, route des Graves     
Maison de Gironde. Gaetan Lembeye sculpteur, miel 
de Michel Cousseau, fromage de chèvre de Madame 
Cazemajou.

54 CHÂTEAU GRAVEYRON
06 66 46 05 00 • 67, route des Graves    
Maison XIXème siècle avec façade d’inspiration classique.
Vieux millésimes.

55 CHÂTEAU DES GRAVIÈRES
05 56 67 15 70 • 6c, rue du Mirail     
Très belle propriété avec parc ombragé. Installation 
pédagogique. Visites personnalisées, expo de voitures 
anciennes, live musique, jeux enfants, aire pique nique.

56 CHÂTEAU DE L’HOSPITAL
06 52 52 95 94 • 8, rue de l’Hospital      
Le château, classé monument historique a été entièrement 
restauré depuis son rachat en 2012. Animation autour du 
vin bio. Ventes de produits locaux, bar à huitres et tapas.
Samedi : Activité culinaires (sur résa). Dimanche : Défi 
vélos rigolos (en partenariat avec Cycles et Manivelles). 
Déjeuner sur réservation avec animation musicale tout le 
weekend.  Soirée vigneronne : repas au Château (traiteur) 
et animations sur réservation.

57 CLOS  LAMOTHE
05 56 67 23 12 / 06 86 43 61 89 • 7, route de Mathas   

58 CHÂTEAU DE PORTETS
05 56 67 12 30 • rue de Mongenan      
Best Of Wine Tourism Architecture et Paysages. Jeu de piste 
enfant (2 euros). Food Truck.

59 CHÂTEAU TOUR BICHEAU
05 56 67 37 75 • 8, route du Cabernet      
Maison Girondine et bâtiments en moellons entourés de 
leurs terres et d’un parc arboré. Les aquarelles de Jocelyne, 
La Ferme du Tursan, promenades en voitures anciennes.  
Au gravement bon : inscriptions au 05 56 67 82 51.

60  VIEUX CHÂTEAU GAUBERT
05 56 67 18 63 • 35, rue du 8 Mai 1945      
Chartreuse du XVIIIème siècle répertoriée à l’inventaire 
supplémentaire des monuments historiques. Exposition 
de peintures avec Pascale Gery et Francis Pallas. Vitrailliste 
sculpture de Sylvie Ometz. Petite restauration.

PREIGNAC

61 CHÂTEAU LES REMPARTS - CLOS DADY
05 56 62 20 01 • Château les remparts    
Maison noble de XIIIème entourée par un parc centenaire 
au bord du Ciron.

PUJOLS SUR CIRON

62 CLOS  FLORIDENE
05 56 62 96 51 • 10, Videau     
Clos Floridène a été constitué par Denis et Florence 
Dubourdieu depuis 1982. Visite du chai et dégustation. 
Huîtres et charcuterie.

63 CHÂTEAU SAINT-ROBERT
05 56 63 27 66 • Clos Saint-Robert    
Saint-Robert était à l’origine une seigneurie, appelée 
«maison noble ».

SAINT MORILLON

64 CHÂTEAU BELON
05 56 20 30 35 • Château Belon     
Château du XVIIème siècle avec parc composé de 2 
petites tours et d’une grande tour. Dégustation gratuite 
accompagnée de fromage et pâté local.

65 CHÂTEAU CAMARSET
06 50 77 08 01 • Château Camarset     
Vigne au cœur d’un écrin de verdure. Atelier découverte des 
arômes pour petits et grands.

66 CHÂTEAU PIRON
06 75 21 11 13 • 310, route de Cabanac     
Belle maison fondée en 1695, c’est aujourd’hui la 12ème 
génération qui cultive cette terre d’histoire. Jeu concours : 
Lot à gagner. Huîtres Banc d’Arguin et buffet gratuit.

67 CHÂTEAU PLANTAT 
06 88 59 38 40 - 451, Plantat   
Ancienne ferme de Montesquieu entourée d’un parc. 
Dégustation de petits fours faits maison.

SAINT PIERRE DE MONS

68 CHÂTEAU LA ROSE SARRON
05 56 76 29 42 • Sarro     
Visite et dégustation gratuites. Repas sur les 2 jours jusqu’à 
100 personnes.

69 CHÂTEAU MAGENCE
06 15 75 94 52 • Château Magence       
Chartreuse du XVIIIème siècle au centre d’une propriété de 
55 hectares d’un seul tenant. Dégustation verticale de vins 
rouges et blancs de 2008 à 2016. Chasse aux trésors pour les 
enfants.Restauration (food truck).

    

   



ATELIERS DÉGUSTATION PAR L’ÉCOLE DU VIN DE BORDEAUX 
Venez vous initier aux Vins de Graves à la Maison des vins durant tout le weekend, au travers des 
di	érentes thématiques proposées :

10h30   Initiation à la dégustation 
Une initiation pour apprendre les clefs de la dégustation. 

11h30   Oenoquizz
Un tour d’horizon sur les vins de Graves, suivi d’une initiation à l’art de la dégustation pour mettre 
les bons mots sur ses sensations. Le tout rythmé par un œnoquizz en équipe. 

13h30   Les Parfums du vin 
Un voyage olfactif pour identifier les bouquets d’arômes qui constituent la richesse des vins  
de Graves.

14h30   Focus sur les Graves Blancs
Une découverte de l’appellation à travers la richesse et la diversité des Graves Blancs.

15h30   Focus sur les Graves Rouges
Une découverte de l’appellation à travers la richesse et la diversité des Graves Rouges. 

16h30  Initiation à la dégustation 
Une initiation pour apprendre les clefs de la dégustation. 

17h30   Oenoquizz
Un tour d’horizon sur les vins de Graves, suivi d’une initiation à l’art de la dégustation pour mettre 
les bons mots sur ses sensations. Le tout rythmé par un œnoquizz en équipe. 

Tarif : 2 €. Durée : 45 minutes par session. Programme valable pour la journée du samedi et du 
dimanche. Renseignements et inscription sur www.vinsdegraves.com (places limitées)

VINOTHÈQUE DES GRAVES 
Samedi 21 et Dimanche 22 octobre de 10h à 19h
La vinothèque propose plus de 200 références de vins en appellation Graves, Pessac-Léognan  
et Crus Classés de Graves. 
61 cours du Maréchal Foch – Podensac - www.vinothequedesgraves.com

AUTRES ANIMATIONS - OFFICE DE TOURISME
Dans le cadre des Portes Ouvertes des Graves, samedi 20 octobre, avec vos vélos ou ceux de l’O�ice 
de Tourisme, laissez-vous séduire, par des paysages et des rencontres surprenantes en parcourant 
le vignoble grâce à Frédéric Balade, moniteur diplômé Brevet d’Etat, qui vous guidera dans votre 
découverte du terroir et du vignoble des Graves. Plusieurs arrêts visites dégustations dans des châteaux 
ouverts.

Samedi 20/10/18 de 9h30 à 12h et de 14h à 17h

Tarif : 15 € par personne + 8 € la demi-journée de location de vélo à l’O�ice de Tourisme

Le plus : vos achats rapatriés à l’O�ice de Tourisme.

Réservation : O�ice de Tourisme Sauternes Graves Landes Girondines 05 56 63 68 00  
contact@tourisme-sud-gironde.com

LE GÉNÉRATEUR DE PARCOURS
Vous ne savez pas comment organiser votre visite des propriétés ?

Rendez-vous sur www.vinsdegraves.com pour découvrir notre
générateur de parcours !

Pour plus d’informations sur les autres types 
d’hébergements,  

sur l’appellation consultez le site 
www.bordeaux-graves-sauternes.com

ATELIERS DÉGUSTATION PAR L’ÉCOLE DU VIN DE BORDEAUX 

DÉTAIL 
DU PROGRAMME

MAISON DES VINS DE GRAVES
61 cours du Maréchal Foch – Podensac - www.vinothequedesgraves.com



MON CARNET  
DE DÉGUSTATION

N° Nom du château : ..................................................................................................................................................................................................................  

Millésime : .......................................Cépages :  ............................................................................................................... Tarif : ...................................

Couleur :  Rouge  Blanc  Moelleux / Liquoreux 

Commentaires : .......................................................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................................................................................................

 
Un plat pour aller avec : .................................................................................................................................................................................................

N° Nom du château : ..................................................................................................................................................................................................................  

Millésime : .......................................Cépages :  ............................................................................................................... Tarif : ...................................

Couleur :  Rouge  Blanc  Moelleux / Liquoreux 

Commentaires : .......................................................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................................................................................................

 
Un plat pour aller avec : .................................................................................................................................................................................................

N° Nom du château : ..................................................................................................................................................................................................................  

Millésime : .......................................Cépages :  ............................................................................................................... Tarif : ...................................

Couleur :  Rouge  Blanc  Moelleux / Liquoreux 

Commentaires : .......................................................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................................................................................................

 
Un plat pour aller avec : .................................................................................................................................................................................................

N° Nom du château : ..................................................................................................................................................................................................................  

Millésime : .......................................Cépages :  ............................................................................................................... Tarif : ...................................

Couleur :  Rouge  Blanc  Moelleux / Liquoreux 

Commentaires : .......................................................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................................................................................................

 
Un plat pour aller avec : .................................................................................................................................................................................................

N° Nom du château : ..................................................................................................................................................................................................................  

Millésime : .......................................Cépages :  ............................................................................................................... Tarif : ...................................

Couleur :  Rouge  Blanc  Moelleux / Liquoreux 

Commentaires : .......................................................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................................................................................................................

 
Un plat pour aller avec : .................................................................................................................................................................................................

N° Nom du château : ..................................................................................................................................................................................................................  

Millésime : .......................................Cépages :  ............................................................................................................... Tarif : ...................................
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LE GRAND JEU
DES PORTES OUVERTES

Tentez de gagner le grand jeu des Portes Ouvertes : 
connectez-vous sur www.vinsdegraves.com 
et remplissez le formulaire de participation. 

Maison des Vins de Graves
61, cours du Maréchal Foch - 33720 Podensac

contact@vinsdegraves.com - www.vinsdegraves.com - Tél : 05 56 27 09 25

RETROUVEZ L’ACTUALITÉ DES VINS DE GRAVES

1ER PRIX- 60 bouteilles* de vin de Graves
2ÈME PRIX - 36 bouteilles de vin de Graves
3ÈME PRIX - 18 bouteilles de vin de Graves
4ÈME et  5ÈME PRIX - 3 bouteilles de vin de Graves

À GAGNER
Tirage au sort le  
30 octobre 2018

(*d’une valeur marchande d’environ 500 euros)

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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LES PORTES OUVERTES EN GRAVES  
SE PARTAGENT !

Immortalisez la 21ème édition des Portes Ouvertes en Graves  
sur instagram en publiant vos contenus avec : 

#POGRAVES2018




